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Máquina Lava Loza
Marca: Ecomax

Modelo: E-800

Vida útil del Equipo: 12 años

Garantía: 1 año

Descripción General

Lavadora de loza tipo de capota recomendada para restaurantes, comedores y hoteles, con capacidad de 1,200 platos
por hora, admite vasos, platos y ollas hasta de 41 cm de alto. Utiliza 2.7 litros de agua por canastilla de lavado.

Especificaciones

 Dimensiones: 64x74x148 cm
 Sobrecalentador de 8.0 Kw
 Utiliza 2.7 litros de agua
 220 volts, 3 fases 60 Hz
 Utiliza agua a 50°C
 Drenaje por gravedad
 Termómetros al frente de lavado y enjuague.

 Limpieza diaria en el tanque de llenado
 Se debe de hacer 3 veces al año la desincrustación 

del equipo.

Mantenimiento Preventivo

Ventajas Competitivas

 El consumo de agua es 10% menos que la 
competencia, incluye sobrecalentador de 8KW 
para elevar la temperatura de enjuague a 90°C, 
drenaje por gravedad

 Cuenta con termómetros al frente para indicar la 
temperatura de trabajo, equipos que cumplen con 
las normas del distintivo H.

Garantía

 Duración de 1 año contra defectos de fabricación


